Matryca wypelnienia efektow ksztalcenia

nazwa kierunku studiow: Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnoSci
poziom ksztatcenia: studia stacjonarne i niestacjonarne pierwszego stopnia
profil ksztalcenia: ogodlnoakademicki

Tabela odniesien efektow kierunkowych do moduléw ksztalcenia

WIEDZA: absolwent zna i rozumie

BC1 W01 Podstawowe zagadnienia z zakresu biologii zwierzat i roslin, chemii | Chemia organiczna z elementami ogodlnej, Zoologia i ekologia,
organicznej i nieorganicznej, fizyki i biochemii wazng z punktu widzenia | Anatomia zwierzat i czlowieka, Fizjologia zwierzat i czlowieka,
szeroko pojetego bezpieczenstwa zywnosci. Botanika i fizjologia roslin, Ochrona srodowiska, Chemia Zzywnosci,

Biochemia ogdlna i zywnosci,

BC1 W02 Metody analizy statystycznej, estymacji i weryfikacji hipotez statystycznych | Technologia informacyjna, Statystyka matematyczna, Seminarium,
w zakresie badan nad bezpieczenstwem zywnosci. Seminarium dyplomowe, Praca dyplomowa i egzamin dyplomowy

BC1_WO03 | Zagadnienia dotyczace genetyki, biologii molekularnej oraz organizméw | Genetyka, Biologia molekularna, Molecular biology, Zywno$¢
genetycznie modyfikowanych. modyfikowana genetycznie

BC1_WO04 | Obowigzujace przepisy prawa zywno$ciowego, bezpieczenstwa i higieny | BHP i ergonomia, Prawo zywno$ciowe, Polityka rolna UE i regulacje
pracy oraz zatozenia polityki rolnej, zywno$ciowej i zdrowotnej oraz cele | prawne w produkcji zywnosci, Kodeks dobrych praktyk, Podstawy
strategiczne i operatywne polityki Zywnosciowej w ujeciu krajowym i | zywienia czlowieka, Bases of human nutrition, Analiza zagrozen i
migdzynarodowym. ryzyka, Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci, Dokumentacja

systemu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci, Wdrazanie systemu
HACCP do praktyki przemystowej, Bezpieczenstwo zywienia
zbiorowego, Praktyka, Rynek i marketing zywnosci, Podstawy systemu
zarzadzania jako$cia

BC1_W05 Zagadnienia na temat chemicznych i fizycznych procesow zachodzacych w | Ochrona $rodowiska, Produkcja zywnosci a srodowisko, Zagrozenia w
biosferze, ze szczegdlnym uwzglednieniem zanieczyszczenia $rodowiska | produkcji zywnosci, Podstawy zarzadzania jakoscig w przetworstwie
spowodowanym produkcja rolng i przetworstwem rolno-spozywczym. zywnosci, Produkty uboczne w przemysle rolno-spozywczym,

Utylizacja i zagospodarowanie produktow ubocznych w produkcji
Zywnosci

BCl1_WO06 | Metody pozyskiwania podstawowych surowcow i produktéw pochodzenia | Podstawy produkcji ro$linnej, Podstawy produkcji zwierzece;,
ro§linnego 1 zwierzgcego oraz ogélne zagadnienia  dotyczace | Produkcja i certyfikacja zywnosci ekologicznej, Production and
towaroznawstwa. certification of organic food, Towaroznawstwo Produktow Roslinnych,

Towaroznawstwo produktéw zwierzecych, Praktyka, Pakowanie i
znakowanie zywnosci, Dziczyzna jako zywnos$¢, Ryby jako zywno$é

BC1_WO7 | Podstawy z zakresu anatomii cztowieka oraz fizjologii trawienia i przemian | Anatomia zwierzat i czlowieka, Fizjologia zwierzat i czlowieka,

sktadnikéw pokarmowych, jak i zwigzkow toksycznych.

Zywienie zwierzat, Toksykologia zywnosci




BC1 _W08 Podstawowe gatunki ro$lin i zwierzat wykorzystywanych w zywieniu | Podstawy produkcji ros$linnej, Podstawy produkcji zwierzece;,
cztowieka, ma wiedzg¢ z zakresu podstaw profilaktyki weterynaryjnej oraz | Profilaktyka weterynaryjna i zagrozenia w produkcji zwierzece;j,
higieny w hodowli zwierzat. Podstawy zywienia cztowieka, Bases of human nutrition

BC1 W09 Metody badan mikrobiologicznych, oddziatywanie mikroflory na cztowieka | Mikrobiologia ogolna, Mikrobiologia zywnosci, Higiena i
1 jako$¢ zywnosci oraz sposoby zastosowania mikroorganizmow w bezpieczenstwo zywnos$ci pochodzenia zwierzgcego
produkcji zywnosci.

BC1_ W10 | Podstawowe pojecia z zakresu przetworstwa i jakoSci zywnosci, przemian i | Przetworstwo a jako$¢ zywnos$ci, Dodatki do zywnos$ci, Utrwalanie
reakcji zwigzkow chemicznych obecnych w  zZzywno$ci, proceséw | zywnoSci a jej bezpieczenstwo, Nowoczesne metody utrwalania
zachodzacych podczas przechowywania zywnosci oraz wptywu stosowania | zywnosci, Przechowywanie i dystrybucja zywnos$ci, Transport
réznych metod utrwalania zywnosci na jako$¢ surowcow i produktow. zywnosci, Lancuch logistyczny w obrocie zywnoscig, Projektowanie

zywnosci funkcjonalnej, Praktyka, Pakowanie i znakowanie zywnosci,
Zywno$¢ funkcjonalna, Zywnoéé modyfikowana genetycznie, Ryby
jako zywnos$¢

BC1_W11 | Zagrozenia wystepujace w srodowisku pracy oraz metody eliminowania lub | BHP i ergonomia, Profilaktyka weterynaryjna i zagrozenia w produkcji
ograniczania zagrozen w procesie pracy w rolnictwie i przemysle rolno- | zwierzgeej, Higiena i bezpieczenstwo zywno$ci pochodzenia
Spozywczym. zwierzecego, Bezpieczenstwo zywienia zbiorowego, Praktyka

BC1 W12 | Zasady ochrony roélin oraz zagadnienia dotyczace produkcji pasz i ich | Bezpieczefstwo w ochronie roslin, Zywienie zwierzat, Technologie
wplywu, na jako$¢ produktow spozywczych. konserwacji, przetwarzania i higiena pasz, Produkcja i certyfikacja

zywnosci ekologicznej, Production and certification of organic food,

BC1_W13 | Metody stosowane w analizie zywnosci, rozumie ich zasady oraz rolg, jaka | Chemia Zzywnosci, Mikrobiologia ogodlna, Mikrobiologia zywnosci,
odgrywaja w zapewnianiu bezpieczenstwa zywnosci. Metody oceny zywnosci, Toksykologia zywnosci, Podstawy

biotechnologii, Substancje biologicznie czynne a bezpieczenstwo
zywno$ci, Zanieczyszczenia 1 zafalszowania zywnosci, Analiza
instrumentalna zywnosci, Praktyka,

BC1_W14 | Pojecia z zakresu systemOéw zapewnienia i zarzadzania bezpieczenstwem i | Kodeks dobrych praktyk, Analiza zagrozen i ryzyka, Zarzadzanie
jakoscig zywno$ci, glowne zalozenia systemOéw obligatoryjnych i | bezpieczenstwem zywnosci, Dokumentacja systemu zapewnienia
dobrowolnych stosowanych w branzy Zzywnosciowej, metody przegladu, | bezpieczenstwa zywno$ci, Wdrazanie systemu HACCP do praktyki
weryfikacji i1 doskonalenia tych systemow oraz zasady certyfikacji i | przemystowej, System oceny zgodnosci w obszarze zywnosci,
akredytacji stosowane w Polsce, innych krajach UE i $wiecie. Podstawy zarzadzania jakoscig w przetworstwie zywnosci, Podstawy

systemu zarzadzania jako$cia, Produkcja i certyfikacja zywnosci
tradycyjnej, Produkcja i certyfikacja zywnosci regionalnej

BC1_W15 | Podstawowe pojecia i zasady ochrony wtasnos$ci intelektualnej, zasady Etyka, Psychologia, Filozofia, Socjologia, Ochrona wtasnos$ci
korzystania z literatury fachowej i jej cytowan. intelektualnej, Praktyka, Seminarium, Seminarium dyplomowe,Praca

dyplomowa i egzamin dyplomowy

BC1 W16 | Rozumie wplyw uwarunkowan ekonomicznych i marketingowych na Bezpieczenstwo zywienia zbiorowego, Projektowanie zywnosci




| produkcje, handel i konsumpcje produktow zywnosciowych.

| funkcjonalnej, Rynek i marketing zywnosci

UMIEJETNOSCI: absolwent potrafi

BC1 _U01 Wyszukiwag, analizowa¢ i wykorzystywac informacje pochodzace z Technologie informacyjne, Ochrona wlasnosci intelektualnej, Prawo
roznych zrodet, dotyczace prawa zywnosciowego, praw autorskich i zywnosciowe, Polityka rolna i UE i regulacje prawne w produkcji
wlasnosci przemystowej, norm technicznych i systemowych oraz danych zywnosci, Produkcja i certyfikacja zywnosci ekologicznej, Production
statystycznych. and certification of organic food, Dodatki do zywnosci, Statystyka

matematyczna, Seminarium, Seminarium dyplomowe

BC1 _U02 Dyskutowaé wykorzystujac odpowiednie sposoby komunikowania sig¢ i Etyka, Psychologia, Filozofia, Socjologia, Polityka rolna i UE i
formy przekazu ma tematy zwigzane z problematyka zawodu rowniez w regulacje prawne w produkcji zywnosci, Praktyka, Seminarium,
kontekscie wystepujacych zjawisk spotecznych. Seminarium dyplomowe

BC1 _UO03 Tworzy¢ dokumenty i dobiera¢ metody analizy statystycznej dla danego Technologie informacyjne, Statystyka matematyczna, Praca
uktadu danych oraz potrafi odczytywac, interpretowac i ilustrowac dyplomowa i egzamin dyplomowy
graficznie uzyskane wyniki z wykorzystaniem dostepnych programéow
komputerowych.

BC1 _U04 Opisa¢ i interpretowa¢ wyniki przeprowadzonych do§wiadczen dotyczacych | Chemia organiczna z elementami ogdlnej, Fizyka techniczna, Chemia
zywnosci i jej sktadnikow, oszacowaé warto$¢ odzywceza produktow zywnosci, Podstawy biotechnologii, Podstawy zywienia czlowieka,
spozywczych, ustala¢ racje pokarmowe oraz wyciagac¢ i formutowac Bases of human nutrition, Analiza instrumentalna zywnosci,
whnioski. Bezpieczenstwo zywienia zbiorowego, Projektowanie zywnosci

funkcjonalnej, Zywno$¢ funkcjonalna

BC1 U05 Podejmowa¢ standardowe dziatania w zakresie opracowania, wdrozenie i | Kodeks dobrych praktyk, Analiza zagrozen i ryzyka, Zarzadzanie
doskonalenia  systemow  jako$ci, potrafi opracowa¢ przyktadowa | bezpieczenstwem zywnosci, Dokumentacja systemu zapewnienia
dokumentacj¢ systemowa i operacyjng dla wybranej organizacji branzy | bezpieczenstwa zywnos$ci, Wdrazanie systemu HACCP do praktyki
spozywczej, przeprowadzi¢ proces oceny zgodnosci. przemystowej, System oceny zgodno$ci w obszarze zywnosci,

Podstawy zarzadzania jakoScig w przetworstwie zywnosci, Podstawy
systemu zarzadzania jako$cig

BC1 _U06 Wykona¢ proste zadanie badawcze lub projektowe pod kierunkiem opiekuna | Genetyka, Biologia molekularna, Molecular biology, Biochemia
naukowego oraz przedstawi¢ wyniki przy uzyciu roéznych technik | ogoélna i zywnosci, Toksykologia zywnosci, Utrwalanie zywnosci a jej
prezentacji, w tym audiowizualnych. Potrafi redagowac¢ teksty i | bezpieczenstwo, Nowoczesne metody utrwalania zywnosci, Higiena i
przygotowywaé wystapienia oraz prezentacje multimedialne. bezpieczenstwo zywnosci pochodzenia zwierzgcego, Seminarium,

Pakowanie i znakowanie zywnoS$ci, Seminarium dyplomowe, Praca
dyplomowa i egzamin dyplomowy

BC1 _U07 Dokona¢ analizy zjawisk wplywajacych na produkcje i jako$¢ zywnosci,

sposob odzywiania i1 spozycia, wielkos¢ i przyczyny glodu jawnego i
ukrytego, zdrowie zwierzat i ludzi, stan Srodowiska naturalnego i zasobow

naturalnych.

Ochrona s$rodowiska, Podstawy produkcji roslinnej, Podstawy
produkcji zwierzecej, Bezpieczenstwo w ochronie roslin, Zywienie
cztowieka, Fizjologia zwierzat i czlowieka, Produkcja zywnosci a
srodowisko, Zagrozenia w produkcji zywnosci, Przetworstwo a jako$é




zywnosci, Podstawy biotechnologii, Produkcja i certyfikacja zywnosci
ekologicznej, Production and certification of organic food, Substancje
biologicznie czynne a bezpieczenstwo zywnos$ci, Produkcja i
certyfikacja zywnosci tradycyjnej, Produkcja i certyfikacja zywnosci
regionalnej, Zywno$¢ modyfikowana genetycznie

BC1 _U08 Rozréznia¢ gtowne szkodniki produktow zywnosciowych, pasozyty zwierzat | Zoologia i ekologia, Bezpieczenstwo w ochronie roslin, Higiena i
rzeznych i szkodniki roslin uprawnych oraz dobiera¢ wlasciwe metody bezpieczenstwo zywnosci pochodzenia zwierzecego
ograniczania ich wystgpowania.

BC1 _U09 Dobrac¢ i oceni¢ jakos¢ surowcow i produktéw spozywczych, stosujac Mikrobiologia ogdlna, Metody oceny zywnosci, Toksykologia
odpowiednie metody towaroznawcze i podstawowe techniki badan zywnosci, Podstawy zywienia cztowieka, Bases of human nutrition,
laboratoryjnych oraz prawidtowo interpretowac uzyskane wyniki i wycigga¢ | Towaroznawstwo Produktow Roslinnych, Towaroznawstwo
wlasciwe wnioski. produktéw zwierzecych, Utrwalanie zywnosci a jej bezpieczenstwo,

Nowoczesne metody utrwalania zywnosci, Analiza instrumentalna
zywnosci, Dziczyzna jako zywno$¢, Ryby jako zywnos¢

BC1 _U10 Zidentyfikowaé potencjalne zagrozenia, dokona¢ ich oceny i przeprowadzi¢ | BHP i ergonomia, Profilaktyka weterynaryjna i zagrozenia w produkcji
analiz¢ ryzyka na kazdym etapie tancucha produkcji zywnos$ci pochodzenia | zwierzgcej, Zanieczyszczenia i zafalszowania zywnosci, Higiena i
roslinnego i zwierzecego oraz wskaza¢ odpowiednie dziatania. bezpieczenstwo zywnosci pochodzenia zwierzgcego, Przechowywanie

i dystrybucja zywno$ci, Analiza zagrozen i ryzyka, Zarzadzanie
bezpieczenstwem zywnosci, Dokumentacja systemu zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci, Wdrazanie systemu HACCP do praktyki
przemystowej, Bezpieczenstwo zywienia zbiorowego, Projektowanie
zywnosci funkcjonalnej, Praktyka

BC1 _Ul1 Kalkulowa¢ koszty oraz planowaé wielkos¢ produkcji i dostaw zywnos$ci | Rynek i marketing zywno$ci
zaleznie od potrzeb rynku.

BC1_U12 Zaprojektowac¢ etykiete, oceni¢ prawidtowos¢ jej znakowania oraz Transport zywnosci, Lancuch logistyczny w obrocie zywnoscia,
zaplanowac¢ prosty tancuch logistyczny dla wybranego produktu Projektowanie zywnos$ci funkcjonalnej, Pakowanie i znakowanie
zywno$ciowego. Zywnosci

BC1 _U13 Podja¢ odpowiednie dziatania w przypadku identyfikacji srodkow Zanieczyszczenia i zafalszowania zywnosci, Praktyka, System oceny
spozywczych niespelniajagcych wymagan zdrowotnych oraz dobra¢ wlasciwe | zgodnosci w obszarze zywnosci, Produkty uboczne w przemysle rolno-
metody utylizacji odpadow i zagospodarowania produktéw ubocznych spozywczym, Utylizacja i zagospodarowanie produktow ubocznych w
powstajacych podczas produkcji zywnosci. produkcji zywnosci

BC1 Ul4 Opracowac kryteria procesu przemystowej lub gastronomicznej produkc;ji Bezpieczenstwo zywienia zbiorowego, Projektowanie zywnosSci
zywnosci spetniajacego wymogi jej bezpieczenstwa. funkcjonalnej

BC1 _U15 Komunikowac¢ si¢ w jezyku obcym w mowie i pis$mie w sytuacjach zycia Jezyk obcy 1, Jezyk obey 2, Jezyk obey 3, Jezyk obcy 4,

codziennego i w §rodowisku zawodowym. Potrafi czyta¢ ze zrozumieniem




nieskomplikowane teksty specjalistyczne w jezyku obcym, w zakresie
reprezentowanej dyscypliny naukowej.

BC1 _U16

Pracowac 1 wspotpracowacé w grupie przyjmujac rozne role podczas
wykonywania pracy, zmierzajacej do uzyskania bezpiecznego produktu
Zywno$ciowego.

Chemia zywno$ci, Mikrobiologia ogdlna, Anatomia zwierzat i
cztowieka, Seminarium, Rynek i marketing zywnosci, Podstawy
zarzadzania jako$cig w przetworstwie zywnosci, Podstawy systemu
zarzadzania jakos$cia, Seminarium dyplomowe

KOMPETENCJE SPOLECZNE: absolwent jest gotow do

BC1_KO1

Stalego uzupelniania wiedzy i samodoskonalenia w zakresie standardow
jakosciowych i przepisOw prawa Zywnosciowego.

Jezyk obcy 1, Jezyk obcy 2, Jezyk obcy 3, Jezyk obcy 4, Anatomia
zwierzat 1 cztowieka, Technologie informacyjne, Bezpieczenstwo w
ochronie ros$lin, Profilaktyka weterynaryjna i zagrozenia w produkcji
zwierzecej, Prawo zywno$ciowe, Polityka rolna UE i regulacje prawne
w produkcji zywnosci, Kodeks dobrych praktyk, Higiena i
bezpieczenstwo zywnosci pochodzenia zwierzgcego, Analiza zagrozen
i ryzyka, Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnoS$ci, Bezpieczenstwo
zywienia zbiorowego, Projektowanie Zywno$ci funkcjonalnej,
Praktyka, System oceny zgodnosci w obszarze zywnosci, Podstawy
zarzadzania jako$cig w przetworstwie zywno$ci, Podstawy systemu
zarzadzania jako$cig, Zywno$¢ funkcjonalna, Praca dyplomowa i
egzamin dyplomowy

BCl_K02

Formulowania opinii na temat prawidlowego wykorzystania surowcow
ros$linnych i zwierzecych w bezposredniej i posredniej produkcji bezpiecznej
Zywnosci.

Zoologia i ekologia, Botanika i fizjologia roslin, Podstawy produkcji
zwierzecej, Bezpieczenstwo w ochronie roslin, Biochemia ogolna i
zywnosci, Podstawy biotechnologii, Podstawy zywienia cztowieka,
Bases of human nutrition, Towaroznawstwo produktéw roslinnych,
Towaroznawstwo  produktow zwierzecych, Przechowywanie i
dystrybucja zywnosci, Analiza zagrozen i ryzyka, Zarzadzanie
bezpieczenstwem zywno$ci, Dokumentacja systemu zapewnienia
bezpieczenstwa zywno$ci, Wdrazanie systemu HACCP do praktyki
przemystowej, Praktyka, Seminarium, Podstawy zarzadzania jakoS$cig
w przetworstwie zywnos$ci, Podstawy systemu zarzadzania jakoS$cia,
Dziczyzna jako zywno$¢, Seminarium dyplomowe,

BC1 KO3

Podejmowania samodzielnych dziatan w zakresie identyfikacji, analizy i
zastosowania réznych metod badawczych oraz opracowywania danych i
interpretacji wynikow.

Chemia zywnosci, Fizjologia zwierzat i cztowieka, Podstawy produkc;ji
ro§linnej, Metody oceny zywnosci, Biologia molekularna, Polityka
rolna UE i regulacje prawne w produkcji zywnosci, Produkcja
zywnosci a S$rodowisko, Zagrozenia w produkcji Zywnosci,
Przetworstwo a jakos¢ zywnosci, Produkcja 1 certyfikacja zywnosci




ekologicznej, Production and certification of organic food,
Towaroznawstwo produktow zwierzecych, Substancje biologicznie
czynne a bezpieczenstwo zywnos$ci, Zanieczyszczenia i zafalszowania
zywno$ci, Higiena 1 bezpieczenstwo zywnosci pochodzenia
zwierzecego,  Analiza  instrumentalna  zywnosci,  Statystyka
matematyczna, Transport zywnosSci, Lancuch logistyczny w obrocie
zywnoscia, Projektowanie zywno$ci funkcjonalnej, Praktyka, Rynek i
marketing Zywnoéci, Zywno$é modyfikowana genetycznie, Ryby jako
zywno$¢, Praca dyplomowa i egzamin dyplomowy

BCl K04

Ma $wiadomos¢ znaczenia nauki, ochrony rezultatow naukowo-badawczych
dla rozwoju gospodarczego oraz posiada $wiadomos¢ etyczna.

Etyka, Psychologia, Filozofia, Socjologia, Ochrona wlasnosci
intelektualnej, Genetyka, Statystyka matematyczna, Dokumentacja
systemu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci, Wdrazanie systemu
HACCP do praktyki przemystowej, Bezpieczenstwo zywienia
zbiorowego, Seminarium, System oceny zgodnoSci w obszarze
zywno$ci, Seminarium dyplomowe

BC1 K05

Odpowiedzialny za produkcje bezpiecznej zywnosci wysokiej jakosci
zardbwno pochodzenia ro§linnego i zwierzgcego, klasycznej, jak i
ekologicznej w  aspekcie zdrowia czlowieka oraz  wlasciwe
zagospodarowanie odpadéw pochodzacych z przemystu rolno-spozywczego.

Chemia organiczna z elementami ogodlnej, Mikrobiologia ogo6lna,
Zywienie czlowieka, Ochrona $rodowiska, Metody oceny zywnosci,
Toksykologia zywnosci, Przetworstwo a jako$¢ zywnosci, Kodeks
dobrych praktyk, Produkcja i certyfikacja zywnosci ekologicznej,
Production and certification of organic food, Dodatki do zywnosci,
Dokumentacja systemu zapewnienia bezpieczenstwa Zywnosci,
Wdrazanie systemu HACCP do praktyki przemystowej, Seminarium,
Pakowanie i znakowanie zywnosci, Produkty uboczne w przemysle
rolno-spozywczym, Utylizacja i zagospodarowanie produktow
ubocznych w produkcji zywnos$ci, Produkcja i certyfikacja zywnosci
tradycyjnej, Produkcja i certyfikacja zywno$ci regionalnej,
Seminarium dyplomowe

BC1_K06

Oceny przebiegu proceséw produkcyjnych w przemysle rolno-spozywcezym
pod wzgledem spelnienia wymagan bhp, ergonomii 1 zagrozen
wypadkowych.

BHP i ergonomia, Profilaktyka weterynaryjna i zagrozenia w produkcji
zwierzecej, Prawo zywno$ciowe, Utrwalanie zywnosci a jej
bezpieczenstwo, Nowoczesne metody utrwalania zywnosci




